Accoglienza con amuse-bouche

ANTIPASTI

Trota marinata con erbetta, composta di limoni e burrata

Cannolo croccante di Parmigiano, con mousse di_ funghi e timo, gelée di
carote e germogli di pisello

Magatello di vitello al pepe, con spuma di topinambur e latte di mandorle
PRIMI
Piramidi di zucchine e gamberi in vellutata di pannocchie
Anolini in brodo di cappone

SECONDI
Guancia di manzo al sagrantino, carciofo con la sua mousse e patate arrosto

DOLCI (a scelta)

La nostra colomba con gelato al mascarpone
0
Sablé alle mandorle con cremoso al limone, meringa al basilico e sorbetto alle
fragole
0
Delizia al cacao e cioccolato bianco, con spuma di lampone con il suo
sorbetto e cremoso al finocchio

I[ menu comprende acqua e caffe



